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t Smoulhois 2 LUNCHKAART TOT 16:30 QD

TWAALFUURTVE

Drie sneetjes brood met ham, kaas & 12.5
kroket. Keuze vit: Koffie, Thee, Melk of ?
Karnemelk

BROODJES

Carpaccio 12
Rundervieescarpaccio, pijnboompittenmix,
parmezaanse kaas, sla & 'truffelmayonaise

Gerookte Zalm 13,5

Honing-mosterdsaus, sla;tomaat &
komkommer

Warme Beenham 12

Honing-mosterdsaus, sla, tomaat &
komkommer

Smulhuis Burger 13,5
Rundvilees 100%, Gebakken uvien en
champignons, bacon, ei en huisgemaakte

saus.

2 Kroketten met Brood 10

Warmvlees Speciaal 13

Gebakken uvien en champignons,
pindasaus & gebakken ei

Gezond 10

Ham, Kaas, gekookte ei & sla

Balgehakt met brood 6,5
Tosti Hom & Kaas 5,8
Tosti Hawaii = 6,3
MAALTIVDSALADES

GESERVEERD MET STOKBROOD & KRUIDENBOTER
Carpacciosalade 15
Kipsalade 14,5
Gerookte zalmsalade 16
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EIERGERECHTEN

Uitsmijter Smulhuis 14,5

Drie sneetjes brood met gebakken eieren,
Fricandeau, Ham & Rosbief

Uitsmijter Ham & Kaas 1,5
Uitsmijter Rosbief 1,5
Broodje Omelet & Spek 12,5

Omelet met gebakken spek, honing-
mosterdsaus en gemengde sla

Boerenomelet 13,5
Ui, Champignons, Prei, Paprika & Ham
Keuze vit: Friet of Brood

Omelet Naturel 1"

Keuze vit: Friet of Brood

SOEPEN

Tomatensoep 6
Kippensoep 6
Groentesoep 6
PANNENKOEKEN

Naturel 7,5
Spek 9,5
Ham 9,5
Kaas 9,5
Ananas 9,5
Banaan 9,5
Appel 9,5
Rozijnen 9,5
Smulhuis 12
Ui, Champignons, Ham, Kaas & Spek
Extra Ingrediént 2
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VOORGERECHTEN

Stokbrood met 45
kruidenboter

Carpaccio 12
Rundercarpaccio met truffelmayonaise,
parmezaanse kaas & pijnboompittenmix

Calamares 9,5
10st. gepaneerde inktvisringen
geserveerd met citroen-mayonaise

Tomatensoep 6

Kippensoep

Groentesoep 6

SATEGERECHTEN

Saté Speciaal 1

3 stokjes Varkenshaassaté met pindasaus,
ananas, kroepoek en salade.

Keuze vit: Nasi, Bami, Friet of Gebakken
Aardappelen

Kipsaté met B 13,5
Friet (3st.)
Saté Menu 20

3 stokjes Varkenshaassaté en 3 stokjes
Kipsaté met pindasaus, kroepoek en
salade.

Keuze vit: Nasi, Bami, Friet of Gebakken
Aardappelen

't Smulhois
LUNCH & DINER MENV

MENU'S
Dagmenu 25

Voorgerecht: Tomaten- Groente of
Kippensoep. Incl. stokbrood met kruidenboter

Hoofdgerecht: Halve Kip, Schnitzel of Cordon
Bleu

Bijgerecht: Frites of Gebakken Aardappelen.
Incl. salade en groenten van de dag.

Nagerecht: Kopje koffie of Vanille ijs met
slagroom en aardbeiensaus.

Veluwsmenu 29

Voorgerecht: Tomaten- Groente of
Kippensoep. Incl. stokbrood met kruidenboter

Hoofdgerecht: Varkenshaas (275 gr) of
Biefstuk (250 gr)

Bijgerecht: Frites of Gebakken Aardappelen.
Incl. salade en groenten van de dag.

Nagerecht: Kopje koffie of Vanille ijs met
slagroom en aardbeiensaus.

KINDERMENU'S 8

Friet, Appelmoes en Ijs.

Keuze vit: Frikandel Knakworst, Kroket,
Kaassoufflé of Kipnuggets

Nagerecht: Schatkist of Softijs Kinderijsje

BORRELHAPJES
Bittergarnituur (10st.) 9,5
Bitterballen (10st.) 7

Mini Loempia’s (10st.)
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't Smulhois

LUNCH & DINER MENU

PLATES

Halve Kip 18
Cordon Bleu 17,5
*?Esgglgezl ?elgeto risch 17,5
Fish & Chips 20
Spareribs 20
Smulhuis Burger 18

Black Angus Biefstuk (250gr) 22

Varkenshaas (275gr) 22

*inclusief salade en met keuze vuit Friet
of Gebakken Aardappelen

ASIAN PLATES

Bami of Nasischotel 14
Met een stokje saté, gebakken ei, ham,
" kroepoek en pindasaus.

Babi Pangang 19
Krokant gefrituurde varkensvlees met
huisgemaakte gebonden zoetzure saus.
Keuze uit: Witte rijst, Nasi of Bami

Kip van Chong 19
Recept van de Chef, met zoetzure
huisgemaakte chilisaus en groenten.

Keuze vit: Witte rijst, Nasi of Bami

Loempia
Loempia Speciaal

Gebakken vi, champignons, ei, ham

& pindasaus

BIJGERECHTEN

Mini Loempia’s (10st.)

SAVZEN

Stroganoffsaus 1,5
Pepersaus 1,5
Mayonaise 0,5
EXTRA'S

Portie friet 4
Warme groenten van 4
de dag

Extra salade 4

ASIAN SPECIALS =~/ '

Ossenhaas Teriyaki - 21

Gebakken Ossenhaaspuntjes met
Oosterse teriyakisaus en groenten.
Geserveerd met Witte rijst, Nasi of Bami

Garnalen Teriyaki 21
Gebakken Garnalen met Oosterse
teriyakisaus en groenten.

Geserveerd met Witte rijst, Nasi of Bami

Zoetzure Garnalen 21
Gebakken Garnalen met zoetzure
chilisaus en groenten.

Geserveerd met Witte rijst, Nasi of Bami.
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