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Broodjes: Wit of BrZin

T\aalfZZrtje

Eiergerechten

CaWUaccNT UNYXRNOYJW SRZQMZNX

NaYZWJQ
SUJP
HaR
KaaX
ASaSaX
BaSaaS
AUUJQ
RT_NOSJS
SRZQMZNX

CaWUaccNTXaQadJ
KNUXaQadJ
GJWTTPYJ _aQRXaQadJ
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11
11
11
11
11
11
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18
18
19

SRZQMZNX BZWLJW

BTJWJSTRJQJY  

GJWTTPYJ ZaQR
UNYXRNOYJW HaR & KaaX

WaWRJ BJJSMaR

UNYXRNOYJW RTXbNJK

RZnd[leeX caWUaccio a UaWme_aanXe kaaX a
UijnboomUiYYenmi] a Xla a  YWZffelma^onaiXe

DWie XneeYjeX bWood meY gebakken eieWen
a fWicandeaZ a ham a hZiXgebWaden WoXbief

Sla a YomaaY a komkommeW a honing-
moXYeWdXaZX

100% WZnd[leeX a gebakken Zien &
chamUignonX a XUek a ei a hZiXgemaakYe
XaZX

Ui a chamUignonX a UWei a \oWYel a UaUWika a
ham a kaaX 
KeZ_e ZiY: FWieY of BWood

RestaZrant ƌt SmZlhZis Otterlo

Sla a YomaaY a komkommeW a honing-
moXYeWdXaZX

HZiXgebWaden WoXbief [an kalfXmZiX

15 16

15

15

16
13

15

14

T\ee XneeYjeX bWood meY ham a kaaX a
gebakken ei a kWokeY a een koUje
YomaYenXoeU

15

ORJQJY & SUJP
Gebakken XUek a Xla a honing-
moXYeWdXaZX

T\JJ PWTPJYYJS RJY bWTTd 12

WaWR[QJJX SUJcNaaQ
Gebakken Zien & chamUignonX a gebakken
ei a UindaXaZX

BWTTdOJ VNYJQQT TTSSaYT
HZiXgebWaden kalfXmZiX a kaUUeWYjeX a
gemengde Xla a Wode Zi a hZiXgemaakYe
YonijnXaZX

15

16

GJ_TSd
Ham a kaaX a gemengde Xla a gekookYe ei

12

BaQLJMaPY RJY bWTTd 7

TTXYN Ha\aNN 7

TTXYN HaR & KaaX 6.5

Pannenkoeken

Ui a chamUignonX a ham a kaaX a XUek  

Maaltijdsalades
GeXeW[eeWd meY XYokbWood & kWZidenboYeW

14

E]YWa NSLWJdN¯SY 

tot 16:30 

2
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MENU

MENUɶS VOORGERECHTEN

DAGMENU 29.5
VooȲgeȲechɈ
TRPaWeQ-, GUReQWe- of KLSSeQVReS. IQcO.
VWRNbURRd

HoofdgeȲechɈ
HaOYe KLS, ScKQLW]eO of CRUdRQ BOeX

BijgeȲechɈ
FULeW of GebaNNeQ AaUdaSSeOeQ _ geVeUYeeUd
PeW VaOade

NageȲechɈ
KRSMe KRffLe, TKee of VaQLOOe-LMV PeW VOagURRP
eQ aaUdbeLeQVaXV

VELUWSMENU 34
VooȲgeȲechɈ
TRPaWeQ-, GUReQWe- of KLSSeQVReS. IQcO.
VWRNbURRd

HoofdgeȲechɈ
VaUNeQVKaaV (275 gU) of BLefVWXN (250 gU)

BijgeȲechɈ
FULeW of GebaNNeQ AaUdaSSeOeQ _ geVeUYeeUd
PeW gUReQWeQ Y/d dag

NageȲechɈ
KRSMe KRffLe, TKee of VaQLOOe-LMV PeW VOagURRP
eQ aaUdbeLeQVaXV

.KINDERMENU 9
FULeW _ aSSeOPReV _ LMV
Keɐɹe ɐiɈب FULNaQdeO, KQaNZRUVW, KURNeW,
KaaVVRXffO« of KLSQXggeWV
NageȲechɈب ScKaWNLVW of KLQdeUVRfWLMVMe PeW
dLVcRdLS

STOKBROOD MET KRUIDENBOTER
EN TAPENADE

5

CARPACCIO 14
RXQdeUcaUSaccLR PeW WUXffeOPa\RQaLVe _
SaUPe]aaQVe NaaV _ SLMQbRRPSLWWeQ _ VOa

CALAMARES 12
10 VWXNV geSaQeeUde LQNWYLVULQgeQ _
geVeUYeeUd PeW cLWUReQPa\RQaLVe

TOMATENSOEP 6.5

MAALTIJDSALADES

GEROOKTE ZALMSALADE 19
GeURRNWe ]aOP _ gePeQgde VOa _ NRPNRPPeU
_ WRPaaW _ URde XL _ KRQLQg-PRVWeUddUeVVLQg

CARPACCIOSALADE 18
RXQdeUcaUSaccLR _ SaUPe]aaQVe NaaV _
gePeQgde VOa _ NRPNRPPeU _ WRPaaW _
SLMQbRRPSLWWeQ _ WUXffeOPa\RQaLVe

KIPSALADE 18
GeSaQeeUde NLSfLOeW VWXNMeV _ gePeQgde VOa _
NRPNRPPeU _ WRPaaW _ KRQLQg-
PRVWeUddUeVVLQg

ReVWaXUaQW ŁW SPXOKXLV _ EVW. 2001

KIPPENSOEP 6.5

GROENTESOEP 6.5

Geserveerd met stokbrood & kruidenboter

Dinerkaart
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PLATES

BLACK ANGUS BIEFSTUK 26
250 gr. black angXV beef _ geVerYeerd meW
groenWen 

VARKENSHAAS 26
275 gr. YarkenVhaaV _ geVerYeerd meW
groenWen

SCHNITZEL 19ɚ5
Gepaneerde YarkenVfileW _ geVerYeerd meW
Valade _ ؤeɨɈخ ɨegeɈariȺch

CORDON BLEU 19ɚ5
Gepaneerde YarkenVfileW _ geYXld meW ham
en kaaV _ geVerYeerd meW Valade 

HALVE KIP 21
AmbachWelijk gekrXide halYe kip 
XiW de oYen

SPARERIBS 25
HXiVgemarineerde VpareribV in OoVWerVe VW\le
_ geVerYeerd meW Valade

FISH ʮ CHIPS 23
HXiVgepaneerde en gekrXide ZiWYiV _
geVerYeerd meW raYigoWWeVaXV

SMULHUIS BURGER 19
100% rXndYleeV _ gebakken Xien en
champignonV _ Vpek _ ei _ hXiVgemaakWe VaXV
ɨegeɈariȺch خeɨɈؤ

ReVWaXranW ŁW SmXlhXiV OWWerlo _ EVW. 2001

BIJGERECHTEN

VERSE GROENTEN VɠD DAG 6

SALADE VAN HET HUIS 5

PORTIE FRIET 4

GEBAKKEN AARDAPPELEN 4
Aardappel cXbeV meW een gekrXid laagje

SAUZEN

STROGANOFFSAUS 2
HXiVgemaakWe VWroganoffVaXV 

PEPERSAUS 2
HXiVgemaakWe peperVaXV

MAYONAISE 0ɚ6

Keɐɹe ɐitك friet of gebakken aardappelen

MENU
Dinerkaart



ASIAN SPECIALS SATÉGERECHTEN

BAMIɫ OF NASISCHOTEL 16
MeW eeQ VWRNMe VaW« PeW SiQdaVaXV _
gebaNNeQ ei _ haP _ NUReSReN 

BABI PANGANG 24
KURNaQW gebaNNeQ YaUNeQVYOeeV _ geVeUYeeUd
iQ hXiVgePaaNWe ]ReW-SiNaQWe VaXV eQ aWMaU
GeVeUYeeUd PeW WiWWe UiMVW, NaVi Ȍf BaPi

KIP VAN CHONG 24
ReceSW YaQ de Chef _ ]ReW]XUe hXiVgePaaNWe
chiOiVaXV eQ gUReQWeQ
GeVeUYeeUd PeW WiWWe UiMVW, NaVi Ȍf BaPi

OSSENHAAS TERIYAKI 24
GebaNNeQ RVVeQhaaVSXQWMeV _ ORVWeUVe
WeUi\aNiVaXV eQ gUReQWeQ
GeVeUYeeUd PeW WiWWe UiMVW, NaVi Ȍf BaPi

GARNALEN TERIYAKI 24
GebaNNeQ gaUQaOeQ _ ORVWeUVe WeUi\aNiVaXV eQ
gUReQWeQ
GeVeUYeeUd PeW WiWWe UiMVW, NaVi Ȍf BaPi

ZOETZURE GARNALEN 24
GebaNNeQ gaUQaOeQ _ ]ReW]XUe chiOiVaXV eQ
gUReQWeQ
GeVeUYeeUd PeW WiWWe UiMVW, NaVi Ȍf BaPi

SATÉ SPECIAAL 1ɇ
3 VWRNMeV hXiVgePaUiQeeUde YaUNeQVhaaVVaW« _
hXiVgePaaNWe SiQdaVaXV _ aQaQaV _ NUReSReN
_ VaOade
KeX]e XiW: NaVi, BaPi, WiWWe RiMVW, FUieW Ȍf
GebaNNeQ AaUdaSSeOeQ

KIPSATÉ MET FRIET OF BROOD 16
3 VWRNMeV hXiVgePaUiQeeUde NiSfiOeW VaW« _
hXiVgePaaNWe SiQdaVaXV _ VaOade 

SATÉMENU 24
3 VWRNMeV YaUNeQVhaaVVaW« & 3 VWRNMeV NiSVaW« _
SiQdaVaXV _ NUReSReN _ VaOade
KeX]e XiW: NaVi, BaPi, WiWWe RiMVW, FUieW Ȍf
GebaNNeQ AaUdaSSeOeQ

BIJGERECHTEN

MINI LOEMPIAɶS 6ɚ5
10 VWXNV YegeWaUiVche PiQi ORePSiałV _
geVeUYeeUd PeW chiOiVaXV

LOEMPIA 8
GeYXOde ORePSia PeW gUReQWeQ _ NiSSeQYOeeV
eQ haPbORNMeV 

LOEMPIA SPECIAAL 10
GebaNNeQ Xi eQ chaPSigQRQV _ haP _
gebaNNeQ ei _ SiQdaVaXV

ReVWaXUaQW ŁW SPXOhXiV OWWeUOR _ EVW. 2001
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Dinerkaart


